25 Jabhre ,,Dre Molkerer
der Bro~-Bauverr"

. gegriindet 1996 von 18 Bio-Biuerinnen & Bio-
Bauern
* heute mehr als 100 Hofe

* 100 % Bio seit 2009

* konzernfrei - unsere Bio-Bauern halten die
Mehrheitsanteile an der Molkerei

* seit der Griindung sind auch Naturschiitzer vom
BUND Gesellschafter der Molkerei und wir schit-
zen die gute Zusammenarbeit

* wir sind die erste FairBio-zertifizierte Molkerei

FarrBro —-Sriege( FA%lO

aunt Platz 1

Bei Lebensmitteln erreicht das FairBio-Siegel den
ersten Platz im Labelcheck. Wir freuen uns als
Mitbegriinder des FairBio e.V. iiber das Ergebnis.

Wer ethisch konsumieren will, bewegt sich durch
ein Labyrinth aus Siegeln und Standards. Woran
erkennt man wirklich 6kologisch und sozial nachhal-
tige Produkte? Was wird durch die gingigen Siegel,
Standards und Initiativen eigentlich verbessert? In einer
vollstindig iiberarbeiteten Neuauflage des ,, Wegweisers
durch das Label-Labyrinth® hat die Christliche Initiative
Romero (CIR) mehr als 60 Labels und Initiativen
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4 Prokurist Tobias Kleinsorge und Geschiiftsfiibrerin
Karin Artzt-Steinbrink am Jubiliumstag mit Geburts-
tagstorte. Die Jubiliumsfeier wird am 4. September
nachgeholt. An diesem Tag findet in Usseln die Eriff-
nungsveranstaltung zum Tag der Regionen 2021 statt,
unter dem Motto ,, Der lange Weg zu kurzen Wegen“.

aus den Bereichen Lebensmittel und
Textilien unter die Lupe genom-
men und liefert einen Uberblick iiber
Hintergriinde, Transparenz und Seri-
ositit. Die Bewertung erfolgt anhand
offentlich zuginglicher Informationen,
Riickmeldungen von den Siegel-Inhabern sowie der
Einschitzung von Expert:innen im Themenfeld.

Im Ranking aller Lebensmittel-Label fiihrt das FairBio-
Siegel die Gesamtbewertung an: die Bewertungs-
ampeln in den Kartegorien Soziales, Okologie und
Glaubwiirdigkeit stehen fiir FairBio jeweils auf ,,griin®.
Der 2008 gegriindete FairBio Verein setzt sich fiir
faire Wirtschafts- und Handelsbeziehungen entlang
der gesamten Wertschopfungskette ein. Die Mitglieder

Fortsetzung auf Seite 2 | 2



Liebe Kundinnen und Kunden,

unser Neubau schreitet mit groflen

Schritten voran. Ein aktiver Beitrag

zum Umweltschutz ist uns beson-

ders wichtig. Daher setzen wir bei
unserem Neubau auf erneuerbare Energien und
nachhaltige Baustoffe — so kommen auch in den
Auflenwinden des Kiihllagers Holzelemente zum
Einsatz.

Unsere Verpackungen haben wir im Zuge unse-
res Neubaus auf den Priifstand gestellt und eine

eigene Okobilanzstudie in Auftrag gegeben. Wir
haben uns fiir eine neue Verpackungslinie mit
Mehrweg-Glas entschieden, um einen Beitrag zur
Miillvermeidung zu leisten.

Als erste FairBio-zertifizierte Molkerei sind wir
stolz darauf, dass das FairBio-Siegel im Labelcheck
der Christlichen Initiative Romero bei den
Lebensmitteln den ersten Platz erreicht.

Wir wiinschen Thnen viel Spaf$ beim Lesen!

Herzliche Griifle,

Ko NAt-St_ L4

Karin Artzt-Steinbrink, Geschiftsfithrerin

» sind Unternehmen aus der Bio-Lebensmittelbranche,
die mit partnerschaftlichen, transparenten Liefer-
beziechungen und fairen Preisen fiir mehr Fairness bei
heimischen Bioprodukten eintreten.

Die Initiatoren des Label-Wegweisers sehen das lang-
jahrige Engagement der Biopioniere durchweg positiv.
»FairBio zeichnet sich durch einen hohen Anspruch
im Bereich Okologie aus: Durch die Mitgliedschaft in
einem okologischen Anbauverband sowie Forderungen
zur Reduzierung der Abhingigkeit von nicht-erneuer-
baren Energien sind hohe Mafistibe gewihrleistet.

Auch die sozialen Anspriiche sind gut und gewih-
ren existenzsichernde Lohne und ein unabhingi-
ges Beschwerdemanagement. FairBio iiberzeugt in
puncto Glaubwiirdigkeit mit einem transparenten
Riickverfolgbarkeitssystem und jihrlich durchge-
fiihrten Audits durch unabhingige Dritte®, so die
Abschlussbewertung.

MeArwejﬂéfz:\S Kommnt!

Etwa 20 Millionen Euro investieren wir derzeit in
Usseln in ein neues, hochmodernes Produktions-
gebiude, das im Herbst fertig gestellt werden soll. Mit
dem Neubau in der Milchstrale kann die Molkerei
ihre Kapazitit von derzeit 40 Millionen Kilogramm
Biomilch pro Jahr auf 60 Millionen Kilogramm erhé-
hen - denn der Biomarkt boomt und unsere Warteliste
fiir Milchlieferanten ist lang.

,Die Nachfrage nach Biomilch-Produkten steigt und
bei den Verbrauchern wiichst das Bewusstsein fiir regi-
onale und umweltschonende Lebensmirttel”, erklirt
Geschiiftsfiihrerin Karin Artze-Steinbrink.

Die ersten Tanks und technischen Anlagen wurden

durch die grofle Dachluke gehoben.

Im Zuge der Neubauplanung stellten wir auch unse-
re Verpackungen auf den Priifstand. Um uns einen
Uberblick iiber die nachhaltigste Verpackungslosung
fiir Frischmilch zu verschaffen, beauftragten wir das
Fraunhofer UMSICHT mit einer Okobilanzstudie:
Was ist nachhaltiger: Getrinkeverbundkartons, Kunst-
stoff-Standbeutel oder Mehrweg-Glasflaschen? Dabei
berticksichtigten die Forscher:innen die Produktion,
den Transport und die Entsorgung der unterschied-
lichen Verpackungsmoglichkeiten.

~Wir wollten nicht einfach nur auf einen akrtuel-
len Trend reagieren, sondern fiir unsere Molkerei
eine okologisch sinnvolle Losung finden. Um eine
Entscheidungsgrundlage zu erhalten, haben wir uns
daher fiir eine individuelle Verpackungsstudie ent-
schieden®, erliutert Karin Artzt-Steinbrink. Nach der
Studie wird Glas im Vergleich zu Milchverbundkarton
fiir die Bauernmolkerei vorteilhaft, wenn sich die
Umlaufzahlen auf bis zu 20 erhéhen. Je hoher die



Riickldufe sind und je kiirzer die Distanzen, umso
nachhaltiger ist die Glas-Variante im Vergleich. Die
Studie ergibt zudem, dass sich die Okobilanz der
Flasche in den nichsten Jahren im Vergleich noch wei-
ter verbessert, da sie zunehmend mit umweltfreund-
licheren LKWs transportiert wird.

Nach Auswertung der Studie haben die Gesell-
schafter:innen der Bauernmolkerei daher beschlossen,
neben der Linie fiir Verbundkarton zusitzlich in eine
neue Verpackungslinie fiir Mehrweg-Glas zu inves-
tieren. Die braunen Glasflaschen sollen zukiinftig
schwerpunktmifig in der Region angeboten werden.
,Da Mehrweg-Glas vielfach nutzbar und zudem sehr
gut wiederverwertbar ist, reduzieren wir damit die
Abfallmenge und unterstiitzen die Kreislaufwirtschaft.
Fiir eine Belieferung weiter entfernter Regionen setzen
wir weiterhin auf unsere Kartonverpackung®, so Karin
Artzt-Steinbrink. In der neuen Produktionsstitte soll
dann erstmalig auch Joghurt hergestellt und im 500
Gramm Mehrweg-Glas angeboten werden.

NA&AAA(‘f{'ﬂkeff betm
Neuwnbaun

Seit der Griindung steht unsere Molkerei fiir eine
regionale, nachhaltige und faire Milchproduktion.
Neben fairen Milchpreisen fiir die Bauern bedeu-
tet dies fiir uns auch einen fairen Umgang mit der
Umwelt. Erneuerbare Energien weisen im Vergleich
mit konventionellen Energienutzungsformen eine bes-
sere Umweltbilanz auf. Ein aktiver Umweltschutz in
Betrieb und Produktion gehort zum Konzept von
FairBio-Unternehmen. Dies gilt fiir Anschaffungen,
Bau- und Umbaumaflnahmen, fiir eine ressourcen-
schonende Produktion und vieles mehr.

Der Bezug von 100 % Okostrom ist dabei eine Selbst-
verstindlichkeit. ,Die Verarbeitung von Milch ist
sehr energieintensiv. Daher ist es wichtig, bei einem
Neubau die Méglichkeiten zur Nutzung erneuerbarer
Energien bereits frith im Planungsprozess zu beriick-
sichtigen®, erklirt Karin Artzt-Steinbrink. Wir investie-
ren bei unserem Neubau durch die Anschaffung einer
Photovoltaik Anlage und eines Blockheizkraftwerkes
in eine nachhaltige Energieproduktion. Auch bei
den eingesetzten Materialien ist uns Nachhaltigkeit
besonders wichtig. Beton verwenden wir nur dort, wo
es aus produktionstechnischer Sicht erforderlich ist.
Fiir alle anderen Bereiche kommt Holz von Holzbau-

e w0\

Ein aktuelles Molkerei-
Magazin und die
Waldeckische Landes-
zeitung wurden im
Neubau an der Milch-

strafle verewigt.

Unternehmen aus der Region zum Einsatz, z.B. fiir
die Produktionsbiiros, Pausen- und Umkleideriume
sowie die Auflenfassade. Eine Besonderheit ist auch der
Einsatz von Holzelementen in den Auflenwinden des
Kiihllagers. Somit kénnen wir auf die sonst iiblichen
und nicht nachhaltigen Sandwichplatten verzichten.

Wo immer es méglich ist,
setzen wir bei unserem Neubau
auf nachhaltige Baustoffe.



Die ersten Auflentanks wurden bereits installiert.
Der grofite der bisher aufgestellten Tanks hat ein

Gesamtvolumen von 80.000 Litern.

Mt dewn Drenst~
fabwrred zur Arbert

Alsengagierter Arbeitgeber mgchten wir eine umwelt-
schonende und gesunde Form der Mobilitit ermédg-
lichen. Daher bieten wir unseren Mitarbeiter:innen
die Moglichkeit zum Fahrradleasing an. Einige
Mitarbeiter nutzen dieses Angebot bereits und
kommen mit ithrem
Dienstfahrrad

zur Arbeit.

Unser Produktionsmitarbeiter
Thomas Tiillmann

Der Sozialbereich mit Umkleideriumen, Pausen-
raum und Biiros wurde in Holzstinderbauweise
errichtet.

Upliinder

BAUERN

MOLKEREI

Uplander Schicht-Torte

Zutaten fiir Boden: Zutaten fiir Fiillung:
250 g Upliinder Butter ~ 300 g Marmelade (nach

250 g Zucker Geschmack)

1 Pck. Vanillezucker 3 Becher Upliinder Saure Sahne
5 Eier I Becher Uplinder Schlagsahne
250 g Mehl frische Beeren zum Verzieren

1 TL Backpulver

Aus Butter, Zucker, Vanillezucker, Eiern, Mehl und
Backpulver einen Riihreeig herstellen. Den Teig in 4
gleiche Teile aufteilen und daraus in einer gut gefetteten
Springform nacheinander 4 Béden backen, bei ca. 200°C
(180°C Umluft) je 8-10 Minuten. Nach dem Abkiihlen
3 Boden zuerst mit Marmelade und dann mit je einem
Becher Saure Sahne bestreichen und iibereinandersetzen.
Die Torte einige Stunden kaltstellen. Vor dem Servieren
mit geschlagener Sahne und Beeren dekorieren.

Tipp: Schmeckt auch mit Pflaumenmus!

b_fo p‘-[ Weitere Rezepte finden Sie unter
req! on r www.bauernmolkerei.de
& fe!




@ Was macht vinsere
FAIRBIO Uplénder Mr‘(aépmdmkfe

so besonders

* wir erreichen unsere hohe Produktqualitit
durch eine besonders schonende Verarbeitung

* druckfreie und langsame Tiefenfiltration statt
Mikrofiltration

* Kurzzeiterhitzung: fiir 15-25 Sek. auf 72-74° C

* nur Teilhomogenisierung

Milch: natiirlich frisch & vollmundig im Geschmack
Sabne: weniger stark erhitzt - urspriinglich
und aromatisch

Sf\mern:ﬂ.mprodmk‘fe: Einsatz traditioneller
Milchsiurekulturen

Buttermirlch: besonders mild im Geschmack -
,schmeckt wie frither”

Butter: sehr frische Rahmverarbeitung und
sahniger Geschmack - besonders streichzart
Handkise: <1% Fert, viel Protein

Neuver Name

- 5(61'548 Qualrtzt

Uplﬁnder

BAUERN

MOLKEREI

Ab August 2021 ist unser ,,Sauerrahm* mit der
neuen Bezeichnung ,Saure Sahne“ im Handel

erhiltlich!
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Wober stammt unsere -

Bio~Milcb?

Johannes Grofle
aus Titmaringhausen

90 % unserer Bio-Hofe liegen in einem Umkreis von
100 km um die Molkerei. Das spart lange Trans-
portwege und schont die Umwelt. Unsere Kiihe
gehen so oft es geht auf die Weide.

Mal~Aktion zum
JunbirlZwm

Wir haben dazu aufgerufen ein Bild zu malen, wie
»unsere Kuh® ihren 25. Geburtstag feiert. Uns haben
viele kreative Kunstwerke erreicht. Wir zeigen an die-
ser Stelle eine kleine Auswahl und bedanken uns noch
einmal recht herzlich bei allen, die mitgemacht haben!

Familie Krihling

aus Schmittlotheim
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Sie kénnen ei-Magazin gern abonnieren:
nder s eine E | an: r auernmolkerei.de

Homepage www.bauernmolkerei.de nachlesen!
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