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Uplander
Blitzkuchen four 1 Blech

750 g Mehl 2 Pck. Vanillezucker

1 Pck. Backpulver 800 g Friichte der Saison
6 Eier

750 g Uplénder Buttermilch 3 EL Puderzucker zum
450 g Zucker Bestauben

Den Backofen auf 200°C Umluft vorheizen. In einer groRen
Schussel Mehl, Backpulver, Eier, Buttermilch, 300 g Zucker
und Vanillezucker miteinander verrthren. Den Teig auf ein
mit Backpapier ausgelegtes Backblech geben und 700 g der
gewaschenen und ggf. geschnittenen Frlichte darlber ver-
teilen. AnschlieRend den restlichen Zucker tUber den Kuchen
streuen und flr etwa 20 Minuten backen.

Nach dem Abkuhlen mit Puderzucker bestreuen
und mit den restlichen Frichten garnieren.

Guten Appetrt!
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Weitere Rezepte finden Sie unter
[(er www.bauernmolkerei.de
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