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Joghurt-Tiramisu
500 g Erdbeeren 400 g Upldnder Schlagsahne
300 g Upldnder Joghurt 300 g Léffelbiskuits
250 g Mascarpone 150 ml Orangensaft
80 g Zucker Kakaopulver zum Bestreuen

Die Erdbeeren waschen und in Sticke schneiden. Joghurt,
Mascarpone und Zucker in einer Schissel verrUhren. Die
Sahne steif schlagen und unterheben. Die Halfte der Loffel-
biskuits in einer Servierform auslegen und mit 75 ml
Orangensaft betraufeln. 1/3 der Creme auf den Loffelbiskuits
verteilen und mit den Erdbeeren belegen. Darauf 1/3 der
Creme verstreichen und anschlieRend die Ubrigen Loffel-
biskuits darauf legen. Wieder mit Orangensaft betraufeln und
die restliche Creme darauf streichen. Das Tiramisu ftr min-
destens 3 Stunden kaltstellen und vor dem Servieren mit
Kakao bestreuen.
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Weitere Rezepte finden Sie unter
www.bauernmolkerei.de
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