
..
     Uplander
   Kochkase..



200 g Upländer Butter
200 g Upländer Bauernhandkäse
150 g Käsereste
(Gouda, Emmentaler usw. nach Geschmack)
oder 100 g Schmelzkäse Natur

150 g Upländer Sauerrahm
100 g Upländer Schlagsahne
1 Messerspitze Natron

Butter und Käse im Wasserbad schmelzen lassen. Sauerrahm, 
Schlagsahne und Natron unter die Butter-Käse-Masse 
rühren. Mit Kümmel, Salz und Pfeffer - nach Geschmack - 
abschmecken.

Upländer
Kochkäse      selbstgemacht

Weitere Rezepte finden Sie unter
www.bauernmolkerei.de
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